
    
Menù  del  tradizionale  Cenone  di  San Silvestro  

 

€. 70,00  acqua compresa                     Vini esclusi 

 

Flan di zucca , crema di fagioli cannellini trifolati , fonduta di 

pecorino    

e 

 Tartara di controfiletto di Vitellone , sabbia di pane aromatizzata , 

uovo c.b.t. 

 

Cannoli ripieni di carne Chianina , carciofi , caciotta al tartufo nero e 

gratinati 

e 

Tagliatelle al ragù di Cinghiale , funghi porcini , mirtilli                           

 

Arista di Maiale grigio del Casentino laccato con miele al timo e 

arrostito  , salsa di prugne  al Vin Santo  e pistacchi , carote e 

zucchine glassate  

e 

Guancia di Vitellone Chianino brasata al Chianti Classico con purea 

di patate arrostite  

 



Cheesecake al limone , crumble di limoncello , meringa flambata  

Spumante dolce 

Caffè 

 
 

New Year's Eve dinner menu 

€. 70.00 water included. Wines excluded 

 

Pumpkin flan , sautéed cannellini bean cream , pecorino cheese 

fondue , baked pears 

and 

Beef sirloin tartare , sand of bread , s oft cooked egg 

 

Cannoli filled with Chianina  beef meat ragout , artichokes , 

pecorino cheese flavoured with black truffle 

And 

Tagliatelle with wild boar ragout , porcini mushrooms , blueberries 

 

Grilled  “ Casentino valley “  pork  flavoured  with thyme and honey ,  

Vin Santo wines and pistachios sauce , carrots sautéed in butter 

And 

Chianina Beef cheek braised in Chianti Classico red wines with 

mashed roasted potatoes 



 

Lemon Cheesecake  , Limoncello crumble , flambéed meringue 

                                                        Sparkling sweet wine 

Coffee 


